
Galván Tinto D.O. Monterrei (Mencía)
Galván Blanco D.O. Monterrei (Godello)

agua, refresco, cerveza
48,90€

Pl. de Francesc Macià, 5 - 938 09 75 37 - sandor@grupoelreloj.com

Medallón de solomillo de ternera con reducción de
vino tinto, escalivada y parmentier de patata trufada

con setas

Secreto ibérico a la brasa con aceite de hierbas finas
con puré de boniato y espárragos 

Brocheta de rape y langostinos con verduritas y
aceite de romero

Menú de Navidad

Canelón de carrillera de ternera con bechamel de
ceps gratinado 

Ensalada de verdes con mango, pulpo confitado,
quinoa y pistachos verdes 

Crema de bogavante con frutos de mar 

Primeros a elegir

Segundos a elegir

Tiramisú / sorbete de limón 
Cóctel de fruta con coulis de mango 

APERITIVOS

Bebida 

SANDOR

Jamón Ibérico y pan de coca con tomate

Surtido de quesos

Alcachofas fritas del Prat

Postre

Precio persona
IVA incluido



Galván Tinto D.O. Monterrei (Mencía)
Galván Blanco D.O. Monterrei (Godello)

agua, refresco, cerveza 48,90€

Paletilla de cordero asado en su jugo con patata al horno y
espárragos verdes

 
Redondo de ternera al horno con ciruelas y parmentier de

patata trufada
 

Lomo de bacalao a baja temperatura con emulsión de
guisantes y crujiente de puerros

Menú de San Esteban

Canelón de carne al gratén con bechamel de parmesano 

Escudella y carn d'olla
 

Ensalada de langostinos con piña asada, palitos de mar,
virutas de foie y pistachos verdes 

Primeros a elegir

Segundos a elegir

Crema catalana casera 
Piña al horno en salsa de coco 

Sorbete de limón / Tarta de queso

APERITIVOS

Bebida 

SANDOR

Jamón ibérico y pan de coca con tomate 
Camembert rebosado con mermelada de tomate

Brocheta de mozzarella y tomate con aceite de albahaca 

Postre

Pl. de Francesc Macià, 5 - 938 09 75 37 - sandor@grupoelreloj.com

Precio persona
IVA incluido



Galván Tinto D.O. Monterrei (Mencía)
Galván Blanco D.O. Monterrei (Godello)

agua, refresco, cerveza 48,90€

Meloso de ternera al aroma de chocolate con parmentier de
patata trufada y pimiento asado 

Confit de pato a la salsa de naranja con manzana
caramelizada

Medallón de rape en salsa marinera con verdura en
escabeche 

Menú de Año Nuevo

Arroz caldoso de marisco con bogavante 

Crema de boletus al aroma de trufa con crujiente de
jamón y huevo a baja temperatura 

Ensalada de salmón marinado con burrata de vaca,
quinoa y vinagreta de miel y mostaza

Primeros a elegir

Segundos a elegir

Carpaccio de piña con salsa toffee, virutas de coco y
dados de fruta 

Sorbete de limón al cava 

APERITIVOS

Bebida 

SANDOR

Surtido de ibéricos y pan de coca con tomate 
Croquetas caseras de jamón ibérico 

Brocheta de langostinos en tempura con mayonesa de lima

Postre

Pl. de Francesc Macià, 5 - 938 09 75 37 - sandor@grupoelreloj.com

Precio persona
IVA incluido



Galván Tinto D.O. Monterrei (Mencía)
Galván Blanco D.O. Monterrei (Godello)

agua, refresco, cerveza 44,90€

Entrecot de ternera gallega con salsa de pimienta verde y
patata asada 

Costillas ibéricas al horno a baja temperatura con salsa
barbacoa estilo Hollywood 

Suprema de salmón a la brasa con verduritas salteadas y
salsa tártara 

Menú de Reyes

Arroz meloso de rape y langostinos 

Ensalada de espinacas con jamón ibérico, alcachofas
fritas y virutas de foie 

Crema de calabaza con gambas confitadas y toque de
coco al cilantro 

Entrante a elegir

Principal a elegir

Tarta de queso casera 
Brocheta de fruta con salsa de mango 

Sorbete de naranja / panna cotta con mermelada de fresa 

APERITIVOS

Bebida 

SANDOR

Jamón ibérico y pan de coca con tomate 
Croquetas caseras de pollo asado

Postre

Pl. de Francesc Macià, 5 - 938 09 75 37 - sandor@grupoelreloj.com

Precio persona
IVA incluido
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